MONFALCONE

ALLA ROCCA

- CUCINA TIPICA -

ANTIPASTI

PROSCIUTTO DI SAURIS / 8
Prosciutto nazionale IGP

AFFETTATI MISTI / 12
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'- GNOCCHI AL RAGU / 10

manzo, salsiccia maiale e cinghile

GNOCCHI AL GOULASCH / 13,50
Guanciale di maiale

GNOCCHI POMODORO FRESCO / 10

LASAGNE AL RAGU'/ 10
Ragu, besciamella, parmigiano

CANNELLONI FARCITI / 10
Spinaci, ricotta fresca, parmigiano

PARMIGIANA DI MELANZANE / 12

Melanzane,pomodoro, mozzarella bufala




MONFALCONE

ALLA ROCCA

- CUCINA TIPICA -

RAVIOLI DEL GIORNO

CAPPELLACCI AL RAGU' DI CINGHIALE / 13,50

Cinghiale marinato al vino rosso

MEZZELUNE PINZATE AL TARTUFO-ROBIOLA / 15
Tartufo nero e robiola

QUADRO RIPIENO ALLA ZUCCA / 12,50
Quadroni ripieni alla zucca

QUADRO GRANO SARACENO-PORCINI / 13,50
Quadri di grano saraceno con funghi porcini



SECONDI PIATTI

GOULASCH CON LA POLENTA / 13,50

Guanciale di maiale e polenta nostrana

BACCALA' ALLA VICENTINA / 20
Stoccafisso delle isole Lofoten

TAGLIATA DI CONTRO FILETTO 300 GR. / 20
ENTRECOTE DI MANZO 400 GR. / 25-30
COSTATA NOSTRANA / 6,50 € ALL'ETTO

FILETTO DI MANZO 300 GR./ 25-30

CONTORNI

INSALATA MISTA GRANDE KM "0" / 6

VERDURE COTTE DI STAGIONE / 4

TEGOLINE / 4

PATATE ARROSTO / 4

INSALATONA " ROCCA BIG "/ 10

DESSERT

CUOR DI CIOCCOLATO / 4

TORTA DELLA NONNA / 4

TORTA DI RICOTTA CON PISTACCHIO / 4

DOLCE DEL GIORNO / 4



